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Frische-Event

Rewe-Foodservice und 120 seiner Lieferan-
ten prasentierten sich am 30. November 2011
auf dem Diisseldorfer Messegeldnde unter
dem Motto , Frische, Vielfalt, Qualitit”. Ein
extra Marktplatz kommunizierte die Produki-
vielfalt der Eigenmarke Honneurs. Ein Wein-
stand zeigte die Auswahl an anspruchsvollen
Tropfen aus aller Welt. Kochshows und Fach-
vortrdge rundeten den Event ab.

Gemeinsam zum Erfolg

Die Jahrestagung von GeMax — Strategische Gewinnmaximierung — fand am
24./25. Oktober 2011 in Gottingen statt. An zwei Tagen trafen sich rund 450
Hoteliers und Gastronomen aus Deutschland und Osterreich und tagten zum
Thema , Die Zukunftstrends der Hotellerie und Gastroremie”. Der Gastrono-
mietag stand im Zeichen von Marke-
tingmaBnahmen. Erlautert wurden
dabei die wichtigsten Grundlagen,
Zielsetzungen und Einsatzméglichkei-
ten von externen MaBnahmen sowie
die Mdglichkeit, durch interne Marke-
tingmaBnahmen mehr Umsatz und

— eine stérkere Kundenbindung zu

| % ... erreichen. www.gemax-cs.de

Neuer Geschéaftsfuhrer

Der Verwaltungsrat der Blanco CS Gruppe hat
Friedrich Schock (r.) zum weiteren Geschaftsfiihrer
bestellt. Er tritt ab Mitte 2012 die Nachfolge von
Rolf Waldi an, der sich aus Altersgriinden aus

der Geschaftsfiihrung zuriickziehen wird.

Bio und mehr

Auf den Messen BioSiid und BioNord
der HGK hatten Interessierte die Ge-
legenheit, Kompaktseminare zu den
Themen Beschaffung, Zertifizierung,
f Kommunikation und Nachhaltigkeit
zu besuchen. Dazu préasentierten
. 130 Aussteller ihre Produkte. Das
fiinfte RegloMeetmg fand diesmal im Norden statt. Unter dem Motto ,,Er-
folg durch zukunftsorientiertes Handeln“ umfasste es die Themenbereiche
HGK BackOffice und HGK Bio & Griine Alternativen sowie die Vorstellung der
HGK Partner localHero, Recker Feinkost und Kieler Stadtwerke.

www.torrero.de
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Fotografen vor der Kamera

Unter dem Namen ,The Lavazzers“ prasentiert sich der
exklusive und nicht kéuflich erhéltliche Lavazza Kalender
g 2012. Anlésslich des 20. Jubilaums des Kalenders wech-
selten zwolf Starfotografen wie Erwin Olaf, Thierry Le
Goues oder Miles Aldridge ihre personliche Perspektive
und machten sich selbst zum Motiv ihrer Inszenierung.
So entstand eine Bilderreihe mit kraftvollen Aufnahmen
und Symbolen, die entschliisselt werden wollen.

Messe neu ausgerichtet

Die Hogatec findet vom 2. bis 5. September 2012 erstmalig auf dem
Essener Messegeldnde statt. Nach dem Umzug aus Diisseldorf steht
die Messe nun unter dem neuen Leitmotiv ,, Trend-Messe fiir erfolg-
reiche Gastgeber*. Inhaltlich entwickelt sie sich in Richtung Food und
Beverage weiter und soll zudem als Networking-Plattform weiter po-
sitioniert werden. www.hogatec.de

Welterblldung zum Kase-Sommelier

Die Landesvereinigung der
Bayerischen Milchwirtschaft
| (LVBM) und der Cluster

. Ern&hrung im
Kompetenzzentrum fir
Ernéghrung (Kern) bietet vom
27. Februar bis 22. Mai 2012
erstmals eine Weiterbildung
zum Kase-Sommelier an.

Die 15-té4gige, berufsbegleitende Weiterbildung mit 120 Seminareinheiten ist
in sechs einzelne Zwei- bis Dreitagesblocke aufgeteilt. Seminarorte sind das
Schulungszentrum Oberallgau, der muva Kempten sowie das Chiemgau Trai-
ningscenter. An der Bayerischen Landesanstalt fiir Weinbau und Gartenbau
(LWG) in VeitshGchheim wird u. a. gezeigt, welche Kombinationen von Kése
und Wein zu empfehlen sind. Dem Thema Kése und Bier widmet sich der
Bayerische Brauerbund in Kulmbach. 30 Unterrichtseinheiten sind den wich-
tigsten europaischen und internationalen Kasesorten gewidmet. Vermittelt
werden u. a. Fachausdriicke, effiziente Schneidetechniken, kreative Késere-
zepte in Theorie und Praxis sowie sensorische Fahigkeiten. Ein Affineur er-
lautert die Kunst der Késeveredelung und erdffnet so neue Absatzwege und
die Zubereitungsmoglichkeiten. Grundlagen zur Kalkulation und Veranstal-
tungsmanagement stehen zudem auf dem Plan. Nach einer erfolgreich be-
standenen zweitégigen Priifung erhalten die Teilnehmer das Zertifikat , Kase-
Sommelier/ Kase-Sommeliére”. Weitere Informationen gibt es unter Service-
biiro K&se-Sommelier, Dr. Regina Rosner, Tel. (08161) 911 41 00 bzw. per
E-Mail an kaese-sommelier@online.de.
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